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@ DEGUSTACE

Svét H&G degustuje
RiuiZova
radost

Ochutnavame vybeér rose

7 Ceské republiky. Jak dopadio
Sest vzork(, které jsme
obdrzeli v ramci spoluprace
se Vinarskym fondem?

Pro magazin Svet H&G
hodnoti hlavni sommelier
Salonu vin CR Marek Babisz,
degustatorska hvezda

Pavol Veli€ a sve poznatky
zaznamenal i séfredaktor
Sveta H&G Petr Holecek.

Andpré rosé kabinetnivino 2016,
Vinar'stvi Bronislav Vajbar

Marek Babisz *****

Barva tohoto vina pfipomind malinovo — ja-
hodovy kompot. Jemna ovocna viné cers-
tvych jahod se prijemné dopliiuje s viini malin,
brusinek a prezralych tfeSni a viSni. Lehka
harmonicka chut s originalnim projevem pfi-
pominajicim vyzralé plody drobného bobulo-
vého ovoce je v dochuti doplnéna prijemnou
svézesti kyselin s jemnym zbytkovym cukrem.
Prijemna a decentni adjustaz a nadherna bar-
va rizového vina vas prijemné navnadi k ote-
vieni tohoto vina. Vyborné osvézi v pribéhu
horkych letnich dni, dale ke grilovanym ry-
bam, masitym predkrmdm a k syrim s mod-
rou plisni.

Pavol Veli¢ 2.0.0.0,

Jiskrné vino se stfedné intenzivni malinovou
barvou a dobrou viskozitou. Ve viini Cisté, s niz-
§im aromatickym profilem. Viin¢ malin a kvéta
je zakomponovana také do chuti, ktera je sted-
né plna. Doporucuji ke chrestovému krému
s uzenym thotem.

Petr Holecek ****1

Vino z odrtdy, kterou Bronislav Vajbar zpra-
coval na rosé poprvé v zivoté v lonském roce.
A hned zaujalo na soutézich - zlatd medaile
Vinarské Litométice 2017, Stribrna medaile Vi-
num Juvenale 2016.

kvéten-Cerven 2017

Svét barmant

Rulandské modpré rosé pozdni sbér
2015 Vino Blatel

Marek Babisz ***“

Barva tohoto rGizového vina je lososova s mé-
dénym odleskem. Viin€ je pestra lehce nazrale
ovocna s tony bobulového ovoce a dale tres$ni
avis$ni. V chuti miizeme nalézt opét ovoce, které
je velmi prijemné vyvazené se $tavnatou kyse-
linkou, harmonickym zbytkem cukru a jemnym
smetanovym koncem. Hrozny na vyrobu tohoto
rosé pochdzeji z obce Blatnice pod Sv. Anto-
ninkem s vini¢ni trat€¢ s krasnym a poetickym
nazvem Florianky. Doporucuji k téstovinam, ke
kutecimu masu nebo k rybé, ¢i k syru kaskaval.

Pavol Veli¢ 2.0.0.0.

Svym vzhledem vino zaujme svétlejsi lososovou
barvou sjemnymi tony cibulové slupky. Cist4 viiné
s ovocnym charakterem prechazi do ¢erného bo-
bulového ovoce jako tfeSné a Cerny rybiz s nazna-
kem pikantniho koteni. Chut doprovazi vyssi ky-
cerny rybiz ve stfedné dlouhé dochuti. Doporucuji
k pe¢enému lososu se salatem z morskych fas.

Petr Holecek ****

Vino svétle lososové barvy s prijemnou jemnou
vini ¢erveného bobulového ovoce bylo ocen¢-
né medaili na soutéZi TOP 77. Chut zakonce-
na jemnou dochuti te$niové pecky a smetany.
Osvéezujici charakter mu dodava Zivéjsi kyselin-
ka. Nizsi cena.

Frankovka rosé pozdnisbér 2016

Vinarstvi Volarik
Marek Babisz ****

Barva je jiskrna, krasné jahodové s lehkym ma-
linovo merunkovym odleskem. SvéZi ovocna
viiné a chut s dominanci zralych tfes$ni, kom-
potovanych jahod a rybizového likéru. V chu-
ti dopliuje ovocnost také minerdlni slanost
a Stavnatd kyselinka. U tohoto vina oceuji
prakticky Sroubovy uzaver, ktery urcité ocenite
tfeba na pikniku. Toto rosé je idealni pro horké
letni vecery, k leh¢im predkrm@m, k ovocnym
a téstovinovym salatdm a k cerstvym tvaroho-
vym syrim.

Pavol Veli¢ 1. 0.0.0.¢

Vino stfedné¢ intenzivni malinové razové barvy
s niz&i viskozitou. Cista viiné s pievahou ovo-
ce. Prevladaji tony jahod s jemnym naznakem
vanilky. V chuti je vino stfedné plné, se Stavna-
tou kyselinou a s vy$§im alkoholem. Doplnéné
texturou malin a grepové kiry je doprovazeno
stredné dlouhou dochuti. Doporucuji k pecené-
mu pstruhovi s kroketami a topinamburovym
pyré.

Petr Holecek * * **

Roénik 2016 z traté Plotny v Dolnich Dunajo-
vicich je vyrazné vino se svézi a Stavnatou ky-
selinkou. V chuti je znat vyssi alkohol, ve vlni
dominuje peckovité ovoce, chut je ovocné s vy-
raznym slané mineralnim ténem. Cena 195 K¢.
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Ctvrté pozdni sbér 2016 Vino
J. Stavek
Marek Babisz ****“

Barva tohoto vina pfipomina malinovo — jahodo-
vy kompot. Ve viini se snoubi aroma jahodového
dZemu, ¢erveného rybizu a ¢ernych prezralych
tre$ni. Chut je kofenita vyvazena, plna s Sirokou
skalou ovocnych chuti ¢erveného grepu, tresno-
vé pecky aletniho zahradniho bobulového ovoce.
RaZové vino bylo vyrobeno jako cuvée Frankovky
aMerlotu. Riizova cuvée z tohoto skvélého vinai-
stvi mne vZdy bavila a mohu je vS§em doporucit.

Pavol Veli¢ 1.0.0.0.¢

Vino v kombinaci modrych odrid Frankovka
ma vyssiviskozitu a ¢isty aromaticky projev, ktery
si uchovava v sobé aroma rostlin a ovoce. Ovoc-
né slozce dominuji sladké tresné, kompotované
jahody a také podtony zelené papriky. V chuti se
odrazi vyrazna pikantnost kyseliny, kterou dopl-
fuji tony erveného grepu, cerveného pomeran-
Ce a také cerného rybizu. Zajimavé rosé!

Petr Holecek *****

Vino jsem degustoval ptimo na Palave. Pro¢
se jmenuje Ctvrté? Je to &tvrté rosé vinai'stvi
z Némcicek a je zaroven Ctvrtym cuvée, tedy
cuvée Ctvrté generace. Kombinace tradi¢ni
Frankovky z Velkopavlovicka a Merlotu vypés-
tovaného na Palavskych kopcich dala vzniknout
velmi zajimavému vinu.

INZERCE

e N
KDO HODNOTIL
MAREK BABISZ PAVOL VELIC PETR HOLECEK
Predni Cesky enolog. Je hlav- Sommelierem je 14 let, ¢len Séfredaktor magazinu Svét
nim sommelierem Salonu vin MAKRO Akademie. V Premier H&G. V testu zastupuje spise
CR. Je absolventem Zahrad- prix du Sommelier se stal prv- verfejnost. Ackoli neni sommeli-
nické fakulty MZLU v Lednici nim vitézem a na Mistrovstvi erem, ma s vinem za dobu své
a disponuije zkusenostmi sommeliertl CR trojnasobnym praxe v gastronomickém titulu
z vyrobni i obchodni praxe. vicemistremn CR. bohaté zkusenosti.
. J
VITEZ! Cabernet Sauvignon rosé VITEZ! Merlot rosé pozcni shér

pozdnishér 2016, ZNOVIN Znojmo
Marek Babisz *****

Barva vina je pfijemné rtzovo krémova s nade-
chem koroptviho oka. Ve viini je vino intenzivni
se Skalou drobného lesniho ovoce, kde prevazuji
lesni jahody, ostruziny ,doplnéné o tropické tony
cerveného grepu. V chuti je prijemné s vyvaze-
nym pomeérem Kyselinky a zbytkového cukru.
Lesni plody dominuji i v chutovém profilu vina
spolu s pifjemnou a $tavnatou dochuti tropického
ovoce a ¢erného rybizu. Vino doporucuji k ovoc-
nému salatu nebo klehkému ovocnému dezertu.

Pavol Veli¢ 1.0.0.0.0.¢

Vino stfedné intenzivni meruiikové barvy s vel-
mi dobrou viskozitou. Libivé a pfijemné vytvo-
fené vino zaujme svoji vyrazné&jsi viini po Cer-
ném rybizu, grepu a také jahodach. Vyvazeny
pomeér kyseliny a zbytkového cukru umociiuje
nadech tresnové omacky, pepre a také zelené
papriky. Vino s dlouhou a lahodnou dochu-
ti. Doporucuji k pecenému filatku z candata

s maslovym chrestem a Choron omackou.

Petr Holecek ****i

U tohoto vina oceniuji stejné jako Marek Babisz
piijemny pomér mezi kvalitou a cenou

(140 K¢). Vino dostalo velkou zlatou

medaili na Valtickych vinnych tr-

zich 2017. Vino je skvélé jako mla-

dé, 1ze jej vSak i kratce archivovat.

2016 Vino Hort
Marek Babisz ****i

Vino ma syté oranZovou barvu s merunkovym
odstinem. Aroma je piijemné, ovocné s tony
jahodové marmelady, lesnich malin a kompoto-
vanych tfe$ni. Chut je stfedné plna, Stavnata,
ovocna a plné koresponduje s viini, v dochuti
vystupuje prijemna kyselinka. Vino ma moder-
ni adjustaz uzavreno je sklenénym VINOLO-
KEM. Doporucuji ke studenym smetanovym
omackam s ovocem a duSenému bilému masu
s ryZi natural.

Pavol Veli¢ 2.0.0.0.0.¢

Vino barvy §ipkové riZe s velmi dobrou viskozi-
tou. Ve vlni, které je ¢ista a s naznakem zahrad-
niho ovoce prevlada sladky dojem sladky malin.
Vyraznéjsi chut s nddechem kompotovanych
malin, bananu a prezralého ¢erveného rybizu.
Vino ptsobi lahodnym a svézim dojmem. Do-
porucuji k rybizovénu mascarpone s mandlo-
vym griliaSem.

Petr Hole¢ek 2.0.0.0.0.¢

Drazsi kousek (239 K¢), avSak velmi zajimavy.
Pidsobi lahodnym a svézim dojmem uz od prv-
niho dousku: plné, odriidové vyrazné vino

se zvlastni kompotovou chuti a ne-
vSedni dochuti prezralych malin.
Archivace se doporucuje nejméné
do roku 2019.

Pavlovin

- vina exkluzivni %aafy
pro oymvafové znalce

\/inantvi se jiz fadu let specializuje na produkci vysoce kvalitnich vin a neustéle

se snazi jeSté zlepsovat. Kromé klasické pfivlastkové kolekce vin vinafstvi vyrabi
také vina limitovanych edici, ktera patfi k tomu nejlepsimu, co mizete z moravskych
vin ochutnat. Radf se sem mimoradné Uspésna vina z vybornych ro¢nikd, ¢asto
zrajici ve francouzskych dubovych sudech. Za zminku jisté stoji letosni zisk Sampi-
ona na Valtickych vinnych trzich 2017 za Rulandské modré, vybér z hrozn 2015!
Jsou jednoznacnym dlkazem toho, Ze i Morava dokaze nabidnout mimofadnou
kvalitu ve velmi pfiznivé cenové relaci. ,Od Unora mame nové naldhvovana vina
exkluzivni fady Rulandské modré ve vybéru z hrozn( a Frankovku v pozdnim sbéru,
obé vina mimofadného rocniku 2015. LeZela rok v sudech barrique. Musim fici, Ze to
jsou opravdu perly mezi viny, koneckonct zisk Sampiona je toho dlikazem a Uspéch
podtrhuje i fakt, ze v rozstielu o Sampiona byla i zminovana Frankovka, kterd na-
konec skoncila druhg, coz je neuvéfitelny Uspéch!” fika Ing. Radim Heca, jednatel

a feditel vinarstvi. Na vina s etiketou Pavlovin narazite ve vybranych vinotékach,
specializovanych prodejnach s vinem, e-shopech ¢i pfimo v provozovné vinafstvi.

wwwyav(ovin.cz



